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NUESTROS AHUMADOS Y REFRIGERADOS

Nuestro  amplio  surtido   de   productos  están  elaborados con   materias  primas de la más alta calidad, realizamos    nuestros    procesos   de 
fabricación    cumpliendo    con      los     estándares    necesarios. Nuestra     preparación      es    a     partir    de  carne   de    cerdo, condimentos 

y   especias  para así  llevar   la  excelencia  y   el  mejor   sabor  a   todas  las   mesas  mexicanas.



Arrachera
Marinada

Descripción: Arrachera de cerdo Nacional, marinada
en cortes homogéneos con peso y tamaño ideal
para porcionar un platillo.
¡Lista para cocinar!.

Métodos de cocción recomendados:

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg, 500g. (Termoformado al alto vacío)

AsadorSartén

180ºC

5 - 8 Min.



Arrachera
Alteña

Descripción: Trozo de carne proveniente de la
arrachera del cerdo, marinado y en �nos cortes 
perpendiculares a las �bras de la pieza. 

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg.

HornoSartén

180ºC

5 - 10 Min.

Tiritas de Arrachera

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

(Termoformado al alto vacío)



Arrachera
Habanero

Descripción: Arrachera de cerdo marinada con
un toque de picante habanero del sur de México.
La combinación perfecta de sabores.

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg, 500g.

AsadorSartén

180ºC

5 - 8 Min.

NUEVO

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

(Termoformado al alto vacío)



TOCINO
Ahumado

Descripción: Panceta de cerdo calidad premium, 
cocido, ahumado artesanalmente y �namente rebanado.
Ideal para cualquier platillo especial. 

Métodos de cocción recomendados:

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox. y/o Pieza Completa.

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg, 500g, 250g.

AsadorSartén

180ºC

3 - 9 Min.

Tocino de Línea

Horno Freidora

(Termoformado al alto vacío)



TOCINO
Ahumado

Descripción: Panceta de cerdo seleccionada,
ahumada con madera 100% natural, dándole un
distintivo con un sabor único. 

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg, 500g, 250g.

Tocino MB

AsadorSartén

180ºC

3 - 9 Min.

Horno Freidora

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox. y/o Pieza Completa.

(Termoformado al alto vacío)



TOCINO
Ahumado

Descripción: Desde el olor hasta el color, este tocino es 
perfecto para preparar exquisitos platillos para todos 
tus clientes. Ahumado por expertos de forma natural 
para obtener un sabor increíble.

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg, 500g, 250g.

Tocino Especial

AsadorSartén

180ºC

3 - 9 Min.

Horno Freidora

NUEVO

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox. y/o Pieza Completa.

(Termoformado al alto vacío)



TOCINO
Ahumado

Descripción: Desde el olor hasta el color, este tocino es 
perfecto para preparar exquisitos platillos para todos 
tus clientes. Ahumado por expertos de forma natural 
para obtener un sabor increíble.

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg, 500g, 250g.

Tocino Especial

AsadorSartén

180ºC

3 - 9 Min.

Horno Freidora

NUEVO

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox. y/o Pieza Completa.

(Termoformado al alto vacío)



(Termoformado al alto vacío)

TOCINO
Ahumado

Descripción: Tocino ahumado con nuestra receta
tradicional, �namente cubicado para facilitar tu 
producción en la cocina.

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Tocino en Trozo

Sartén

180ºC

3 - 9 Min.

Horno FreidoraPresentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

Empaque de: 1kg.



TOCineta
Ahumada

Descripción: Embutido proveniente de la parte
posterior del vientre de cerdo, con capas �nas
de grasa entreverada.  

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

AsadorSartén

180ºC

3 - 9 Min.

Horno Freidora

Empaque de: 1kg.

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox. y/o Pieza Completa.

(Termoformado al alto vacío)



(Termoformado al alto vacío)

CHULETA
Ahumada

Descripción: Chuleta de cerdo Premium, cocida y 
ahumada con nuestro proceso artesanal.
En pieza o porcionada.

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 3kg, 1kg, 500g.

AsadorSartén

180ºC

3 - 9 Min.
Horno

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox. y/o Pieza Completa.



CHORIZO
Alteño

Descripción: Embutido de carne de cerdo, curado
y especiado, con un toque de picante, porcionado
y listo para cocinar.

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Chorizo Porcionado

Empaque de: 1kg.

AsadorSartén

180ºC

5-10 Min.
Horno

(Termoformado al alto vacío)

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.



(Termoformado al alto vacío)

CHORIZO
Alteño

Descripción: Mezclas de carne de cerdo condimentada
y sazonada perfectamente.
Ideal para una cocina práctica.

Métodos de cocción recomendados:

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Choripasta

Empaque de: 1kg, 500g.

Sartén

180ºC

5 - 9 Min.

Horno Freidora



(Termoformado al alto vacío)

CHORIZO
Parrillero

Descripción: Chorizo de cerdo fresco, condimentado
con especias y horneado con un término perfecto
ideal para agilizar tu producción en cocina.

Métodos de cocción recomendados:

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Chorizo Precocido

AsadorSartén

180ºC

5-10 Min.
Horno

Empaque de: 1kg, 500g.

NUEVO



CHORIZO
Argentino

Descripción: Chorizo de cerdo tradicional de
Argentina, elaborado con los mejores ingredientes.
Madurado a temperatura controlada. 

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

AsadorSartén

180ºC

5-10 Min.
Horno

Empaque de: 1kg, 500g.

NUEVO

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

(Termoformado al alto vacío)



CHistorra
Española

Descripción: La Chistorra es un producto típico Español,
de grosor delgado, característico por su coloración roja, 
donde dentro de sus principales ingredientes se encuentra
el pimentón.

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg, 500g.

NUEVORollo

AsadorSartén

180ºC

3 - 8 Min.

Horno FreidoraPresentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

(Termoformado al alto vacío)



CHistorra
Española

Descripción: Deliciosa carne y grasa de cerdo molida,
el cual le aporta su característico color rojo y picante sabor. 
Puede ser cocinado a la parrilla, disfrutar frío en tapas
o agregar a los platillos como desayuno, comida o cena. 

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg, 500g.

NUEVOSticks

AsadorSartén

180ºC

3 - 8 Min.

Horno FreidoraPresentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

(Termoformado al alto vacío)



RIBS
Bresco

Descripción: Deliciosa carne de cerdo compactada 
en forma de salchicha en un hueso de costilla natural,
horneada y ahumada artesanalmente.
¡Agrégalo como entrada en tu menú o para amenizar
cualquier evento!.

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

NUEVO

AsadorSartén

180ºC

4 - 9 Min.

Horno Freidora

Empaque de: 1kg.

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.

(Termoformado al alto vacío)



MANTECA
Alteña

Descripción: Manteca hecha con 100% grasa de cerdo.
Será tu mayor aliado para facilitar tus procesos
y sumarás un gran sabor a cada platillo.

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg.

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox. y/o Cubeta de 17kg Aprox.

AsadorSartén

180ºC

1-2 Min.

Horno Freidora

NUEVO

(Termoformado al alto vacío)



(Termoformado al alto vacío)

Descripción: Carne de cerdo cortada en trozos,
tradicionalmente sazonada al pastor.
¡Lista para cocinar!

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

Empaque de: 1kg.

AsadorSartén

180ºC

5-10 Min.
Horno

Pastor
Carne al

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.



COSTILLA
Marinada

Descripción: Costilla de cerdo marinada, ideal para
incluir en tu menú de entradas.
Los huesos de estas costillas son prácticamente planos 
y están cubiertos de 1-2" de carne en la parte superior. 

Métodos de cocción recomendados:

365 DÍAS
Vida de anaquel en congelación (-18ºC)

AsadorSartén

180ºC

1-2 Min.

Horno Freidora

Empaque de: 1kg, 650g. (Bolsa sellada al vacío)

Presentaciones: Caja de 15 kg. Aprox.



NUESTROS PRODUCTOS NATURALES
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CAMINO A GUANAJUATILLO S/N, COL. CENTRO
AYOTLÁN JALISCO, 47930.
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Grupo Bravo Nuño, S.C. de R.L. de C.V.


